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Qui a dit que
les produits sans gluten étaient
basiques, sans saveur et sans
ingrédient noble?



Un biscuit gourmet pour tous, c’était notre projet!

Nous avons voulu que nos amis ceeliaques, allergiques au gluten ou tout simplement fins gourmets
puissent se faire plaisir, ensemble, en toute convivialité a 'apéritif, lors d’'une dégustation de vin, a
I’heure du thé, du café, au dessert...

Nous avons ainsi développé un biscuit qui ose avec délicatesse I’association de saveurs originales et
franches. Un biscuit fin et intense en bouche.

Nous avons sélectionné les meilleurs ingrédients, révélés de maniére exceptionnelle par une base riche
en amandes. Nous avons élaboré une texture unique alliant le croustillant et le fondant. Sa forme fine
rappelle les traditionnelles langues de chat de notre enfance !
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4 BISCUITS GOURMETS AUX AMANDES SANS GLUTEN

Les 2 saveurs salées Les 2 saveurs sucrées

sans gluten &sans gluten
aubergine & thym | café & noisette
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gans gluten
verveine & miel

Lauréat du
trophée d’Or
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aubergine 24% carotte 32% café 4% verveine 3%
thym 1% cumin 0,1% noisette 15% miel 10%
amandes 34% amandes 30% amandes 23% amandes 31%
- Une gamme unique pour deux &e - Poids net: 65g / environ 28 biscuits
instants de consommation distincts so - DLUO: 9 mois
- Des duo de saveurs étonnants dans g\‘lﬁa - Emballage: barquette PET + étui carton
le monde du biscuit N recyclé; le tout recyclable




