
 
 
 
 
 

 

Saveur 
Délice de l’Amandier 

Nature 
Délice de l’Amandier 

Chocolat 
Délice de l’Amandier 

Citron 
Délice du Châtaignier 

     

Composition 
sucre, Amandes 32%, œufs entiers, 

beurre de baratte AOC Charente/Poitou, 
extrait pur de vanille 

sucre, amandes 30%, œufs entiers, 
beurre de baratte AOC Charentes-

Poitou, cacao 5%, extrait pur de vanille 

sucre, amandes 32%, œufs entiers, 
beurre de baratte AOC Charentes-
Poitou, extrait pur de citron 0.1% 

châtaignes 44%, sucre, beurre de 
baratte AOC Charentes-Poitou, œufs, 
amandes, sirop de glucose, extrait pur 

de vanille, Cognac. 

 

Valeurs 
nutritionnelles 

Pour 
100g 

Pour 
1 part de 45g 

Pour 
100g 

Pour 
1 part de 45g 

Pour 
100g 

Pour 
1 part de 45g 

Pour 
100g 

Pour 
1 part de 45g 

Valeur énergétique 459 Kcal 207 Kcal 464 Kcal 209 Kcal 471 Kcal 212 Kcal 384 Kcal 173 Kcal 

Protéines 12,8g 5,8g 11,3g 5,1g 11,3g 5,1g 4,3g 1,9g 

Glucides 37,6g 16,9 39,3g 17,7 38,1g 17,1 48,4g 21,8g 

Lipides 28,6g 12,9g 29,1g 13,1g 30,4g 13,7g 19,2g 8,6g 

 

Allergènes fruit à coques (amandes), oeufs, lait (beurre) 

 

Conservation Fermé : pas de précaution particulière. Une fois ouvert, le gâteau se conserve 8 jours au frigidaire. 

 

Présentations Conditionnement Saveurs Langues 
Unités 

par carton 
Cartons 

par palette 
Poids net 
du carton 

Poids brut 
du carton 

GENCODE DLUO 

 
 

Etui 140g 
Nature 

Châtaigne 

Français 
Anglais 

Allemand 
Espagnol 

12 160 1,68 kg 2,83 kg 
Nature 3571375011405 

Châtaigne 3571377001404 

Nature 
24 mois 

 
Châtaigne 
12 mois 

 
 

 
Etui 240g 

Nature 
Chocolat 
Citron 

Châtaigne 

Français 
Anglais 

Allemand 
10 108 2,40 kg 3,80 kg 

Nature 3571375012402 
Chocolat 3571375022401 
Citron 3571375032400 

Châtaigne 3571377002401 

Nature 
24 mois 

 
Autres 
12 mois 

 

 

FICHE TECHNIQUE 
GATEAUX 

BISCUITERIE DE PROVENCE 

ZA Les Grands Prés-  
26110 Saint Maurice sur Eygues – FRANCE 
 

Tél : +33 (0)4 75 26 02 98 / Fax : +33 (0)4 75 26 02 99 
Email :  contact@biscuiteriedeprovence.com   Web : www.biscuiteriedeprovence.com 

 

    

    

 


